PIERREET CLAUDE BOYER

Vignerons Récoltants

Perle Rosé
Méthode Traditionnelle
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ELABORE ET MIS EN BOUTEILLE PAR F13081
POUR SAINT JEAN-LE-VIEUX
SAINT-MAXIMIN - VAR - FRANCE

www.saintjeanlevieux.com

METHODE TRADITIONNELLE

Terroir: Domaine familial de 66 ha, au cceur de la Provahe® sols argilo-calcaires au
micro climat chaud et sec avec des nuits fraich&sega la présence des massifs de la
Sainte Baume au sud et de la Sainte Victoire ad.nor

Certifié et qualifié culture raisonnée de la viglepuis 2004, charte Terra Vitis.
Age moyen des vignes30 ans.

Vinification : cinsault, en pressurage direct et saignée, déaganpuis vinification ther-
mo régulée a 17° C. Elaboré par la « La Téte Naire

Degré 12,5 % vol.

Garde 18 mois

T° de service6 a8°C

Accords mets VvinA servir treés frais a tout moment.
Dégustation

Vin rosé effervescent, rose pale
Aux ardbmes de fruits rouges, raisins a l'alcool,
Une bouche gourmande tout en brioche et pain dépic
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